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A QUOI SERVENT.LES CORTINAIRES ?

Les Basques disent que leur langue est tellement
leFr ile gue Satan lui=méme n'a jamais pu 1'apprendre. Sur
le méme mnde, on pourrait dire que les-Cortinaires sont tel-
lement maléfigues gue le diable les a peut-8tre inventés
pour exercer la patience des misérables crEExures que nous
sommes. C'est .du moins le sentlment gue j'ai Eprauue a Lons-
le- Saunler lors des journées qui furent cnnsacrees en plein
Jura & ce genre diFFrc1le entre tous. Car s'il est assez fa-
cile de connaltre a peu prés toutes les Amanites, tous les
Hyornphnres, tous les Tricholomes, et mBme beaucoup de Myceé-

- nes, tous genres ol les caractéres des espéces sont nombreux
et bien tranchés, avec les Cortinaires, c'est une tout autre
histoire. Aussitft gu'on met le: doigt dans l'engrenage de
leur 015551ficat10n on se sent pris de vertlge et de mi-
graine, et ce n'est qu apreés des- annees d’ experlence gu'on
arrive a determlner A peu prés les spécimens gu'on rencontre,
ou au moins 3 les rattacher au grnupe dans lequel on les a
TdﬂQPSH,

Et comme il se truuve qu'il y a maintenant partuut
=lgl Eurupe des .gens qul se ‘passionnent pmur ce genre infer-
nal, il faut bien gu'il y ait une raison a cette frénésie
deralsnnnahle. Je vois cette raison dans la difificulté méme.
Un alpiniste ne s'interesse gu'aux sommets 1nacc3551hlea, et
laisse les "montagnes & vaches" au commun des mortels. De .
m&me un mycologue d'un peu d'expérience ne peut rencontrer
un Cortinaire inconnu de lui sans y voir une sorte~de défi,
et il n'aura l'Esprlt tranquille gue guand il aura su lui
donner le nom gu'il mérite. Il est vrai que toute eapece,
inconnue gui se présente fait nattre le mBme sentiment,
mais un Cortinaire mBme connu vous p1nce l'esprit, parce-
qu'onise demande toujours devant 1! espece la plus évidente
81 ce n'est peut-Btre pas quand mBme autre chose. Pour moi,
il n'y a guere gue le praestans et le violaceus gue je nomme
sans sourciller. Tous les autres ont tellement de déguise-
ments divera, et chague ¢ gidce classique a fait tant de petits,
gu'il faut s'armer d'un bon mlcroscmpe et d'une douzaine de
réactifs pour arriver peut-8tre & une certitude.

Mais c'est la un exercice intellectuel de haute
Ecole et qui en vaut bhien d'autres. Quand je cherche un nom
dans ma flore sans pouvoir le trouver, je me dis que je les
Otre un peu fou pour perdre mon temps & ces vanités. Mais a
la réflexion, bien au cuntralre, je me dis gue je fais réel-
lement mor- metler d'homme, DUquUE aucune b8te ne saurailt
l_/nalre. C'est pour nous un impératif catégorigque de donner
uP mam A toutes leb créatures gui nous entourent, sans quoi
Elleg ngus serzient inintelligibles, et nous avons un besoin
B X,.de comprendre et de conngitre. C'est pourguoi la
: ation d'un Cortinaire Esv”?alt de vraie civilisation,
"BtCeux gui en sont: capables sont dignes - 'de respect. Les
. naturalistes en general et les mycologues en particulier,
fFurment urie - manlere d'arlstncratie secrete, qu1 ne. Falt pas




P
de bruit, qui ne tire aucune glnire de ce gu'elle est, mais
gui au milieu de 1'humanité illettrée d'aujourd'hui est
~quand méme une élite indiscutable. "Dis-moi gquels Cortinaires

] cunnais, et je te dirai qui tu es", puurralt -on dire.en
_ pﬂrqégfasant la formule célébre.

?’

‘#0ar ces passionnés-1a sont. d!une_race gui deu1ent
" e race faite de gens Eapahles de s'intéresser a
autre chuse gu’ a8 eux-mémes. Il me semble que garnir sa mé-
‘moire de- tnhs ces - noms. plus ou. moins barbares et pouunlr
en. méme temps feire surgir l'lmage domt. ils sont le signe
est.un exercice d'une.grande- noblesse. Non gu'il faille s'en
vanter, car tant.gu'on-.en, snnnalsse on, sait bien.qu'il y en
aura tnujuurs bien plus gu' on ne cnnnaitra jamais parce gue
la ViE est trop courte et que la.mémaire n' est pas exten-
51ble a l'1nF1n1.;Mais n'en connaftriez vous gu'une centalne,
nthFre énorme pour: le vulgaire et dérisoire pour. un spécia-
llste, vous aurez. falt un. grand progres, parce. que vous- sau-
rez au moins ce que c'est gue les Cortinaires, et vous au-
rez. apprnche les rivages d'un monde. qu1 ne demande pas autre
chose. gue. vdire explnratlnn.,'

7

£ .

o Giely nreival teie grec Théophraste disait que
la Nature avait bien mal fait la chose, elle qui donne’ aux
tortues deux cents ans de vie dont elles n'ont que faire,
tandls fAue nous autres hnmmes dEUDHS pller bagage & 80 ans,
JUStE quand nous cammengans A cnmprendre. Je‘crpis qulill’
avait tort, car il ne s aglt pas de tout. SEUDLT, mais_de.
savoir quelque chose. et de le sauolr bien,.pmur ~pouvoir
ensuite connaftre et cumprendre.,ﬂr les Enrtlnalres hous ' y.
convient, et guoigu'ils ne, se mangent guere;’ 'i1s:'sont donc
d'une. utlllte majeure et mprltent nntre plus rellgleuae at-
tentlon. -

i
1

lﬂf&ggm“:;"ffmffj* .. G. BECKER '



AS})

Le MYSTERE des LICHENS

Le rdle joué par les champignons dans l'existence
des lichens incite les mycologues & pénétrer le mystare de
“¢es vigétaux par leur nature, par leur habitat;ipaf”lehr
forme et par'leur mode de reproduction.

I1ls nous entourent sous les formnes les plus |
diverses : attachés aux arbres A'oll pendent leurs rameéux,
4 allure de barbes ou de perruques (lichens frutlculeuxﬁ
anpllque sur toutes sortes de supnorts sous forme de lameq
lobées ou 1mbr1qu@es (1lchens foliacés), incrustés dans
" la roche sur laguelle ils imitent des hidéroglyvhes, des
lcartes de oo"raphle ou des fipures ﬁ"ometrlques (licheﬂs
crustac g et radl‘s) ou encore congervant une 00131stanCe
flasque - {1ichéns ¢n19t1neux). ils nous offrent les couleurs

les plus varléeb,et les plus séduisantes.

X Bien que leur récolte soit poséible:en toutes
‘saisons et que leurs collections souvent spectaculaires,
voire artistiques, soient faciles a conserver, les lichens
,n 'en font pas wmoins figure, il faut 1l'avouer, de parents.,

pauvres du reane vecﬁtal

Observés depuis les temps les plus reculés (le
terme de "lichen" a été employé par THEOPHRASTT au IVe
sidecle avant J. C.), ils furent longtemps confondus avec
les mousses, dont ils ne furent véritablement distincués
que par TOURJEFORT en 1694. LIVWE, dés 1753, leur applique
la nomenclature binaire mais il faut attendre ACHARIUS
pour affirmer, en 1798, leur personnalité et créer la

lichénologie.

La nature des lichens, telle que nous l'admettons
aujourd'hui, fut_soupgonnée dds 1866 par l'allemand DE BARY,

mais c'est au Suisse SCHYENDENER que revint le mérite,



en 1867 et 69, d'appuyer sur des faits précis l'hypothése
de leur constitution ‘par 1l'union d'une alrue et d'un chan-
pignon. Le TFinlandais NYLANDER, fixé en France jusqu'a sa
mort (1899) et qui a consacré sa vie & 1'étude des lichens,
3 laquelle son nom reste 110, n a Jamals Voulu admettre

Wy 1 e

cette aSSOclatlon. =

; 9t qu elle posa, en effet,‘un certﬂln nonhre
d'enlgmes que leur etude -n'a .pas totalement penntrees.

Gette ntuﬂe, Preqentee lore de nos. 8é&mes Journdes
Mycolo 1ques, A dpflnl da nature des conqtltuants, la
structure de"leur thalle, leurs. modes de reproductlon,
leurbﬂcolOﬂleJ leur, renartltlon et leur onlution dans'
les temps peoloplques,,ﬁlle ne peut etre detalllee 1c1,,
mais nous retlendrona les problemes poseg par leur bAOlopler

sde ) L} alvue (qcneralement sous foraee de cellulps
vertes dlt .."ﬂ0ﬂldleS") est 1ndlscutahlement exploitée -
par le. chamolnnon qui, sans chlorophvlle (heterotrowhe) ne

peut effectuer la avnthﬂse ies substancns orranlques“ont

il a besoin, que 1'alpue (autotrnuhe) fabrlcue directement

a partlr du gaz carbonlnue ‘8t wrlce l'Pnerﬂle 1up1neuse,

- °°) L canmplrnon (1e pluo‘souvent dlscomycpte)
est’ 1ndlsnensable 3 l‘alﬂue,‘unlccllulalre, frnﬁlle, qu'il
Drofene par le lacis dense de ses vahes,'et ou‘ll r9v1ta11-

le en substances minérales puisédes dans le substratin.

”'est donc bien un ca s cla551que de svmblose, )
b@nefices re01proques, comme celui dea mvcorhlzes des
arbres que nous connalssons blen ou des wrnlnbs i o orcnldees
mais il y a p]us :l ost la constltutlon A'un &tre nouveau
comme le deflplt R. G I0DAT ¢ "La raison sociale champirsnon-
algues n'est ni alaue,‘nl champlﬂnon. Ce n'est pas non plus
la 51mp1e addition des deux mais c'est un orranismne nouveau,
2 caractire propre, & la fois différent des alrles et des

champignons, par sa physiologie comme par sa morpholosie.

Nous pourrions dire : prewidre énigme car ce’

n'est pes "l'aveurle et le paralytique™, c'est un véritable
pariage, qui aura une descendance prfce - des organes repro-
ducteurs adaptés (spermaties, sorddies, isidies) et qui
apparatt :



1°) comme un mariage de raison, ou mariage forcé,
mais deuxiéme éniocme : qui détermine le choix des deux

conjoints ? L'analyse d'un lichen révéle qu'une espice
donnée de champignon ne peut s'associer, sinon qu'i une
seule espece d'algue, ohligatoirement qu'ia des alpues du .
méme genre. Chez nous, le fiancéd (individu) chéisit sa
fiancée (individu) et pas une autre. :i1éme comportement
chez le lichen, mais sur le plan de :1l'espéce.: Pourquoi
telle espéce degchampignon ne :choisirait-elle pas n'in-
porte quelle espéce d'algue de méme nature ?

En vue de reallser la sznthﬂse d'un licheh, on
a constaté que le chaumpignon d'une espice lichénique,
cultivé isolément, cesse de se dpvplopper si on ne le rap-
proche pas de la seule algue "qu'il d051re" ' '

2°) comme un mariage indissoluble. Les constituents
ne peuvent vivre séparément. i8me isolés en culture pure,

ils ne se développent qu'avec de srandes difficultés.

3°) comme un "gage de fidélité".: Certains lichens
portent, exceptionnellement des alcsues d'une espéce dif-
férente de celle du conjoint, mais ces alsues ne péndtrent
pas 8 1l'intérieur du .thalle (porte - close) ; elles restent,.
i 1l'extérieur, dans des organes particuliers dits "cépha-
lodies" qui 82 détachent facilement. Troisidme énigme :

on connait mal le rdle de ces organes et leur destinde.

Enfin, derniére dnicme mettant en cause l'exis-

tence méme des llchens et que G. MTANGEYOT v%p;ime ainsi :
"Pourquoi tels champlanono sont-ils devenus les a89001cs de
certaines alpues, alors que les nmycéliume de tant d'autres
especes d'Ascomycétes ou de Résidiomycétes rencontrent

couramment, & la surface du sol, sur les roches suintantes,
sur les écorces humides, d'innonbrables cellules de Cvano-
phycées et de Chlorophycées, et jamais ne s'unissent dura-
alenent 8 elles" ? g

Hous pourrlons peut-étre trouvpr le not de cette
énigme en disant que, puisqu'il s'agit de mariage... clest
une question d'anour !

R, WARDI



LA RTVQL_M E“ CAAYMPIGIONS:
A la mépoire de notre rewrettéacbllé sue Jacques GAI iA Uf¢fgj_,
(Icones dalltlosae Funworum)

Pour &tre an gofit dn. ioﬁr, nos amis les chmmnipnohv“
Entrevwrirent une actlon your la 1utte des classes,
Comme celle des ordres et genres on'on les ‘nlace,

- Et ceci sans dialorue et ‘sans conCertationg-
Formerent unnsynulrat et dirent : " nous voulons™
Qu' on supprlme _pour nous cette 11tterature'

Lettant .grec et letln en aauvaise Dcsture,T
Abusant 4! adje ctlfs, ar astuces et de faux noms. ‘

L'amanite en premier f£it. entendre sa Yoiy s

"Je n'ai jamais tué de -mouches", 'ﬂoug 01t-elle, v

Et si des iunrudents we dbclarant mortelle, e '

On me trouve aussi bien sur la table des rois. © o o -

Le bolet, & son tour, trouvn désapréable 50,
Nu'on 1'2it nomné olafar raboteua, ﬂranule, J

Bt qu'on lui alt-donnq,”d'emblw e," Ye noum du diable.

Aprds 1l'avoir traité de nonette voilée.

SR e . - " A g

Dlautre vart, la pholiote veut hien 8tre dorde,-
lais 4t etre ‘une romueuse ne veut pas qu on l'accuse,
Lt si elle est chsnﬁeenteg elle trouve exanird

Nu'on traite son chapaau de' téte de méduse.

La strophaire, cdﬁfroucée,'sé:plaint aux ﬁycologués‘:
"in e dennaut, ﬁout cru, le nom d'un excrément,
D'zucuns se_gausséront‘de votre cataloque

Tt & moi de vous dire : "Vous 8tes... enmerdariant

Encore nlus mécontents furent les cortinaires
Aue 1'on -dit mentammards wour leur teint de rocou,
Ou bhien demi-sancuins, c'est tropn inaginaire,

Bt pourquoi anorwmaux ? On ne sait pas du tout.

Y



Parmi les exaltés, il y eut les hébélomes,

Yexés d'étre & pied nu, visqueux ou dépouillés.
tls voudraient bien savoir,; enfin, pourguoi les hommes,
5'ils les disent brfilants, veulent les échauder ?

La russule, excédde, conteste 8tre fétide,.
Llle a2 bien des couleurs dont on tire son nom,
ais elle n'est pas tromneuse, adultmre cou sordide

it n'a jamais viré comme un cameleon.

Le satyre est furieux de son mom d'1mnud10np

Car 11 sort de son oeuf, candlde ot chastement,

it trouve inepportun qu! on croit et qu on indigque
i1 attire les mouches e+ slavire nuqnt

\

“lors pour renforcer- cette lu*te des\claases,
n rassembla discos, myxos ot pastprog, W " iy
i se sentent humiliés par leurs formes trop basses

se sont synalques... pour avolir un cbapeaug -

;8 otidées sont lasses dtétre traltees ﬁ'orellles,
"y liévre passe encore,'mals d'ane c'est. odieux |
t disent que les homres en ont eu de parellles
que, réflexion.’ faite, 115 len meritent m1ﬂux.

L.es vesses en ont assez d'e tre .traitées de poires,
De quenouilles ou boutellles ou de pelrnesavec dents,
Dt'étre des pets de loup, de nonne ou blen qui foirent,

S

- nous disent : "Autant en enporte lo vent'.

‘lors les champignons décidérent la gréve.
.8 n'apparattront plus dans aucun habitat;, . oo

“"ouhaitant que les chercheurs et mycolorues en crévent,

urde illimitée et gréve sur le tas.

"ien sfir qu'il n'en fut rien et les faits différents
-+.Ceci n'était qu'un réve, un wauvais cauchemar

‘rovogue

52

» plaisir par les hallucinants

P

Jui savent, eux aussi, monter des canulars !
EPILOGUR
“fais ils n'ont pas pensé A la gréve du zéle
‘-dant des champignons péants et dédoublés
‘meigeant nos prairies du blanc de nos pratelles
it dont les mycophages auraicnt ét3 comblés.
Ravmond NARDI

Noverbre CA



LA HYGCOPOLITIQUE

L : L T

Depuis que 1'on a nis les fleurs en statistiquesy:

Voire en comwuﬂautes, ‘ou en- ﬁOﬁulatlons,
Les champignons voulaleﬂt avoir leur: r“ouhllqu

Avec une assemblée Choisi® {lir ehecshyeys .,

& il

fais 11 follait FULVO_? @ﬁgw&ﬁazﬁrlcinﬁiwﬁ&ﬁ;

Ef tewl et respectant la coutume-e+{IQSst,‘,“:ﬁqﬁ,
Zn latin de 0u181ﬂe on fnt une’ ﬂlmﬂﬂose Tt 3

Pour 1‘ﬂlecteuL'moven... st dan VLloun~necusr

Dans les bureaux de vote, on'ﬁit'%es Urnulh,”'ifny~

[
On classe les rﬂrtlo en couletrs de sporée. |
Aux bancs du parleﬂent‘on les iretrouvera..s,. .. .

Les blanches Ptant a irolte,'h geuche les roscef..

Pour 8tre pre51dent Lalntes candlﬂatures.

C onnme hmaqyte, on eut l'oronoe ces Césars.

Mais. ce nomia'empereur sentait la dictature...
Aux bolets, peu d'espoir » cause du'blafard,
Le Boletus recius frisait la monarchié.c.
Alors qui fut élu ? Le discret potit- Frls.

Le choix fut ﬁﬂbigv pour le bremlar mlnlstre. .
Un tricholome en vue était” hien le:ginistre, |
liais ‘ce ‘non s'avérait 3Fr tnog 1onnula1r '

5t on lui prefﬂra celui d'un cortlnxlre.

Le nraestans aurait du, sans ﬂouLe, g'imposer,

. - £
Mais étre A la hauteur rev1nt“f l'elevu.

Infin on »ut ﬁonnﬁr, ﬂﬂr,s consvltatlon,
D'un graad pouvcrnpienu vne co“nositlon 5 e
Grand maitre reconni'dd 1 Univeﬂ31+9 |
Le »nlus sa vdhi ﬂe toug s lvdrhvlle arr ”é,

iilnistre de 1'ﬂrn1e a2t de tous.ses. offlces

Un pulssantlcordzcansg c,estgle-ﬂglltﬂrxsﬁlp
A i " - " E: o ',:l
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{inistre du travail, ou plutdt des travaux
Un actif polypore, c'est celui du bouleau.
Pour &tre au golit du ]our et pour ne rien omettre

Portefeuille des sports (1) : le frlcholome oqueqtre.
t (1) avec un

Et pour que ses idées deés le ﬂebut propresqen

la pholiote.- preeoee 1ra ‘a-Ta- 1eunes 2.

- Bt quand 2 1'1nter1eur ou A4jd elle sporule,
‘Pu1squ elle v est flxee, on v mit la mérule,
Fones, pour la sante, clest l'ofFlclnalls

Clitocvbe pour 1'Age, et bien le Sﬂnlll
Et & l'agriculture, on a bien pr@fer'

Au vieﬁk'bied-de;mouton, le boletm&eo bouviers.
Quant l'economle, ministre des flnanceq '

Que pouvaitLon'chdi31r ? La corne é'ahondance !

Alors on de81pna beaucouw de fonctioanaires
Gul mlrent dans ‘humas des tas de formulalreg... L

Mais comne percepteur, 1'Anthurus rcher1

Tentacules dressés depoullla nos anig. : )
A 1Tun bn‘prit la volve, & un sutre un anneau,
On réduisit les pieds, extirpa les lamelles,
On préleva du lait, pressura les chapeauX...

0 pauvres agarics et pauvres coulemelles !’

Tt si les mycéliums ont été éparpnés

C'était avec l'espoir... qu'ils seraient dédoublés.
On attendit en vain ce fol événewvent, ' '

La crise en résulta, il y eut remaniemernt.

La corne d'abondance obtint moins d'enthousiasie

Et pour la remplacer, il resta... un parzsns.

Enfin, de son c¢dté, le bon contribuable
Se fit représenter par trois de ses senmblables
La- vegse bien connue gui a forme de poire,

L'hébélome échaudé voué au désespoir,

nt la 1lépiote enfin, toujours dfeuenillée

Parce qu'on 1lui a tout vris, jusqu'Z son tablier !

L'exu‘fience fut close; On revint aux ancétres,
A leur facon ﬂ'ecrlre et surtout de nommer,
3

£t tous les champignons en vinrent » aduwetire

Qu'd imiter les hommes, il n'y a rien & nagner.

Raymond TARDI

N oveumbre 25

HJG'..
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LA LITTERATURE MYCOLOGIQUE

GUY FOURRE (“Potiriﬁué").éPi%qes‘et'curiosités des
champienons. (Chesz l'aﬁteﬁf; Hibrt"1985).E‘m;;“'
(Préface de Georges RECKER)

AL - - 2 o et i . e ol H

Maleré son titfeiéﬁ@afémﬁénf limitatif, ce livre,
presqu'aussi documenté -qu'un traité de mycologie, avec de
belles planches en noir et énwbouléur, Tasse en revue les
champignons ﬁué”ﬁbus'trﬁuVﬂns;courahmént“@an&‘la nature,
en nous les prﬂsentant sous une forme instructive, attra-
yante et... avec hpaucomp dlesprit.’

I1 n'est pas A'usage, dans 1'ahalyse d'un ouvrage,
d'en donner ‘sans commentaires la table des mWatidres. Mais
les titres des pararraphes de ‘celni-ci donsant la clef des
idées retenues, nous n'hésiterons pas & user'de 1'énumération.

Au sujet de la truffe, dite "ﬂﬁ'P5fivéfd.;; et’
d'ailleurs", il est dit que le marche au truffes, ‘clégt. ..
"la ou l'arpgent a de l'odeur", qu' 11 v auralt une "truffe

tificielle au Japon" et "des truffes au sahara, '

, En. .ce qui congcerne 1'é colocle, tous 1es facteurs
sont env1sanes : la lumi ére, la lune, les desherbants. 1es
bois brfilés, voire la r951stance du bltume, ‘ot on insiste
sur la voracité des chamnlpnons dans 1a destructlon du

«

bois. _' A R, el

Les plepes, ce sont d'abord les champlonons
vénéneux sur lesquels nos connalssances sont "dternellement
provisoires", et méne des corestlble ol l'on découvre des
poisons. Une mise au n01nt est npcessaire et nous conduit
aux applications medlcales dont la prnlcllllne a: ouvert
la voie, aux. nouvelles recherches qul font env1snper une
"bataille entre champlﬂnons" .. "Le mousseron de ﬁrlntenrq
pourrait-il rennlacer 1'insuline" &t "1'oreille Alareent

fortlflera-t-ella les vieillards ?M, e
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Mais le piége capital, le nlus grave, c'est le
risque des intoxications mortelles qui pose 1e‘probléme 3
quelles sont les ESDACGé'ﬁoftélies'é+”cbmment 1es'rncon-
naftre ? La phalloide et ses conpuneres sont encore trop
peu connues. Et le- cortlnalre couleur de rocou, faussement
appelé "montagnard", est plus dannereux encore. ut il y
en: a beaucoup d’autres, lesquels v ' '

On ne devralt plus mourir de l'1ntoxlcdtlon
phalloidienne gréce au traitement BASTITN dont 11 est
question dans 1'ouvrage nrécédemment analyge. Fra1temen£
"simple, sans danger et efficace" qui, meleré 15 ans
d'appels rditérés; n'est toujours pes appliqué, alors
qu'il ppufrditnl'étre. L'auteur rappelle que la Tevue ~
internatioﬁﬁi@ "The Lancet", I'une des plus lue dans le
monde entler a publle en mars 1921 une lettre 4iwnee g i
quatre medeclns du service de reanlmatlon et de toxlcolowle
du C,H,U. d Anﬂers qui‘signalent qu'au cours des 01nq
années passees "30 personnes" ont &té sauvées var ce- ‘
traitement. Il faut en conclure que "trop de wédecins sont =

mal informés”.

Quant aux éuriosités, elles sont nombreusss en:
aycolonie. La cOuvéftufé{ﬁe 1'ouvrage nous montre le clatlre
dans sa vive couleur rouge et compare & . une 'lanterne véni-'"
tienne. Il appartient au ﬂrouge orlplnal deg PHallales,
represente par le spectaculaire Phallus 1mpud;cus=.que 1! on

peut repérer dans la forét en se rapprochant prorressi- . :
vement de ses émissions nauséabondes. Bt gué dire de ce
champignon-pieuvre, "étoile de mer véeétale" qui-nous:

vient d'Australie ? 54 : ! LS

Pour évoguer d'autres curiosités, il suffit de
prendre la liste des ?araﬁraphes'qui les concernent :
' Sur une souche, un "massif de corail"..
La "Légion d'Honneur de 1l'hiver™
La  marine ancslaise vaincue par la mérule ‘"
Le schizophylle "chewing-gun" des Indonésiens
Le petit chaperon rouge ot 1l'hyerophore perroquet



Des "nids" garnis d'"oeufs“ attaches I

Le ‘lait de louny “chamnlpnon qul marche“ i

Tes discrétes . "°t01le% de la terre" ‘ y

Un "Japonais" & 1'119 a! Pleron. i
Et enfin, le:redoutable. clltocvbe de 1'011v1er, nrls souvent
pour une chanterelle en touffes, nous falt hmneflciﬂr de la~
luminescence de ses-lamellup‘“su?flsante pour llre un Journai
dans le noir"{!‘ S i RO F g, , il

' "Hoins drdle est le chapitre concernant la récle-

mentation de;;cueillettés,-qui,nous-aménerait 3 évoquer la
campagne que nous avons menée' en 1974 pour conciliar_ia f '
lutte contre les ravageurs et 1'intérét des propriétaires
avec 1finoffensive.et“éducative cueillette familia}e.jCégf
limitations ne devraient-elles pas favoriser et encouragér
la culture des champignons dont l'qxtpnqioﬁ A DIUQ1eurs
especes se précise ? et ce livre nous en Lalﬁ connaltref
le developpenent f

Aprés cet te attrayante incursion dans lelmdnﬁe
des champignons, l'auteur eonclut en soulignant "le charme
discret de 1la mycoloqie“; avec ses® discussions, ses %7 '
cotés, son histoire. Un auteur qui, journaliste pmpfes-
sionnel 2 Niort, spécialisé dans 1l'information agricole
pour "Le Cou¥rier de 1'Ouest";, se passionne deruis plus
de vingt ans pour les champignons gu'il observe, qu'il,
é¢tudie, qu'il déerit et qu'il fait connaitre dané ses
chroniques 51Unees “Potifinﬁs“ et iont il nous llvre

J"

aujourd'hui toutes les fHCﬁtles.

r‘eolr'r*ee BLFK,R, dans sa Urefare, dit gu'il "fait
partie de ces cherchéurs nédestres, dont les yeux savent
voir ce que les autres n'ont vas vu" et son collague de la
presse varoise, Gabriel JAUTFFRET, également mycologue,
dit que son livre, bien que précis et riroureuseument

scientifique, se 1lit conme un véritable rouwan",

Paraphrasant son titre, nous dirons cue le lecteur
n'test pas "piésé" et que sa "curiosité" ent satisfaite.’ .

«Raymond "TARDI



13

Dr Pi@fre”BASTIEN._- Jiaijdﬁ_ﬁgnqer des aﬁaniﬁeé morteilés
o G (Flanmarlon; 1985)

.+ .-Ce livre,: recemment analysé. dans - la preqse locgle
_ un comba
et les. revues sp501allsees._est & lafois un reclt - celui-
que -méne depuls‘Ts ans~le. Dr BASTIEN pour. que 501t.connu_
et adopté le traitement qu'il a mis.au point contre les
empoisonnements par, l'amanlte phallolde - une legon de

mycotoxicolo ie et un plaldoyer hunanlste.

Jusqu-a cesndern;ers'temps, on pensait que 7
1'intoxication ﬁhalléﬁdienne5agis§aitlsurlle sang, ce qui
Vgﬁait-motivé 1'élaboration: du sérum Dujarric de la Rividre,
mais_ son efficacité.h'gtant pagrdémmntrégﬁ,ﬁakprépafatiqn
est aujourd'hui abandonnée par 1'Institut Pasteur. Le
mérite'du Dr BASTIEN est d'avoir établi que les toxines
pha1101d1ennes aglssalent indirectement par 6estruct10n du
foie, et son protocole n & d'autre obJectlf que de rétablir,
a temps. son fonctionnement .par des remddes cla331que 5
la portee de tous, delivrﬂs sans ordonnance dans_les ol
nharma01es et 1noffen31fs par allleurs. ' . .

Publie par les périodiques mudlcaux les plus
connu&,en-Prance, en Grande-Bretagne, en3A1%emagne,_en
Suisse, en Italie et ailleurs, ayant fait 1'objet de
théses de doctorat en Médecine, basées sur,d}iﬁﬂiscutablgs
et nombreuses observations cliniques, conme de diffusions
réitérées & la radio et & la télévision et dans de grands
quotldlens, ce traitement n’a pourtant pas été annllqua
en France dans de nombreux cas ou il auralt pu Stre tentd
(encore 14 dchs en 19?4)

G(est la raison pour laqueils l'auteur a 8té |
conduit 3 des expérimentations spectaculéires sur lui méne
qui ont eu, en France et 2 l'étfanner, un wranﬂ'reteﬁtis-
sement (ﬂoué les avons conmentées a la séance du r° juin
1981 de notre Commission scientifique). L'ouvrage actuel

en relate les vpéripéties.
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S5i dans certains cas, son protocole n'a pas été
appliqué c'est que la nature phalloidienne de 1'intoxication
n'a pas ete décelée soit par suite de 1'absence d'indices
(epluchures.frecherahe des.spnres. réactions chimique %
etes v ) 301t par la meccnnaissance des temps de latence $
entre 4 et 48 h., aprés 1l'ingestion (entre 8 et 36 h. dans
des cas partlcullers), qui ne peuvent etre attrlbues qu aux
amanites du type phalloide.

Dans d'autres cas, ‘normalément diaﬂnostiques, on
le protocole a été declare 1nefflcace,r11 a- et9~°tab11 :
aprés enquéte, soit que le traitement dvait ete.appllqua__
trop tard (foie détruit) soit-qu'il n' 2., eta que part1el-
lement appliqué : vitamine: C. admlnlstree par voie buocale b

au lieu d'intraveineuse (On. n! 1ncr1mine pas. l'efflcaclte &
des inhterventions chirurgicales en general 8 11 arrlve

qu'on les appllque trop tard).-

o D'ou la nécessité pdur“ld praticiannde,qonnais¢|“;‘
sances approfondles sur ‘les dhamninndﬁs:toxiques,,cqjquifi,ﬁ
& motivé le deuxieme asoect de ce livre, du.i.11é minent. .
mycolopua qu es t le Dr Lucién GIACOIOH Iaqui'slestgsiggalé,
var ses otudeq sur les champlgnon halluéinogénes,et tout
récemment sur le "mal des ardents" (ergot-du seinle). gqui.
fit autrefois tant de ravages. L'ouvrage comporte la des-
cription détaillée de 36 especes toxiques. avec 30 photos
en couleurs et tous les renseignements concernant lsur
comp051t10n chimlque et leurs syndromes partlculleru.‘

. b un annexe, est donnée la liste:des centres anti-
DOlSOHS (adresse, n° de telﬂphone) des principales villes
de 34 pays d'hurope, 'A51e,'d Afrique et d'Amérique. -

Enfin, une partle 1mnortante nflpéSSionnante’nous
dévoile la perspnnallte de 1'auteur qui nous fait Tart en
toute franchisé.deuséé dtats d'Ame : il se défend d'avoir
éte COUrageux., . mais seulenent confiant dansg sa ﬁothode, et
ne nie pas avoir eu rmur le Jour o il a dimprudemment ex-.
trapolé son traitement en consommant des amanites crues et
% jeun... ce qui n'est pourtant pas dans les habitudes des

nycophages.,
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I1 ne cache pas ses réactions et ses jucements &
1'égard des dénigrements qui ne lui ont pas été ménagés
-1l se demande pourquoi=- qui le conduisent 2 d'amdres
réflexions sur la misdre des 3001etps hunaines. Il se

refuse % ne voir dans le cerveau qu un ordlnateur, uH
assemblage de circuits que 1'on monte ou que 1'on démonte.’ *
Il n'y a place ni pour 1'Amour,. ni. pour 1'Anticipation

chez les robots., Et il constate le vide spirituel des
hommes de .science : "Vous cassez le. cerveau pour expllquer
son fonctionnement. comme on .casserait . .un plano en voulant
trouver le .planiste”,

i ~

a

L'auteur séléve encore contre la dESacrallsatlon
du passé, le "nlonpeon de 1'art", la degenerescence de la
musique et, par leur morcellement le retour des etat%

vers la pre hlst01re.

Profondement marquo par 1a nort traﬂlque de sa
femme, comme il 1'a été indiscutablement par’ l'1n3ustlce
et la b8tise humaines, il n'en fait pas moins preuve d'une’

P r !_ ] 3 = . - Lo
grande elévation dtesprit, sans rancune, animé par son
idéal chrétien et une vocation médicale qui lui donne la
satisfaction d'avoir sauvé et de sauver encore tant de

victimes de 1eur 19norance et de leur im prudence.

Lo il i e O Rayﬂonﬂ SARDT

Qeﬂes JOUHNEES JYCOLOGIQUES D'Eﬂfﬁ VA"r

- Les 9émes Journées choloulquus d'Wﬂtre—
vaux auront lleu les 8, 9 et 10 novembre prochains dans la
Cité de Vauban. Au programme, comme chagque année : conférences
originales, sorties d'heroorisatlon, exposition publicue avec
déterminations par les éminents spécialistes de la S,u,b. -

La partle gastronomique n= sura pag
négligee, et le Jeu mycologique nouvelle iforiule désignera le
chologue de 1l'Année.

: Les bulletins d'inscription se ront exp s
diés courant s eptenbre aux uenbrés de l'association. ‘L‘outeicusD
les Journees coloblques sont ouvertes & . tous les mycologues
et mycthlleu, neme non adhérents (your le dOJelb')g non syndlm
qués, non vaccinés et non muptlses. ol i

ABoiiaBofe,
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[

LES PFUPLFS MYCOPHAGES ET LES AUTRES -. » |

par Fernands IﬁNARDY‘-AEMBA

o

Lea xmuplea nvcophanes

et Depuls la. nlus haute ant10u1te 1es chnmylﬂnons
ont intrigué les hommes,gomt.qu,;la;en,alant reur, soit .
qu'ils les aient utilisé comme aliment naturel..
Leés Egyptiens en recornnaissaient les vertus et
les ‘phdraons ‘le's considéraisnt comme nowrriture eileste,

L'enpire du nrilieu (Asie Orientﬁiéd"@n fai§ait‘

| I

ung - consowaatlon gournall re’eﬁ‘rituellé; SR

eos ancetres qul v1valent de cuelllette et de

chasse avalent du essaver de les GOHSOlmBT 2 leur?

risques et perlls.
Les Romalns s en servaient de couﬂluent

Durant tout le Joven Aae et la Rennalssaace 115
furent élevés au rang de mets.de qualité. .

: La lltterature gt expression franﬂa1se f11t ,
référence aux chﬂnrlpnons en tant que nourrlture rcfflnee.
Colette, Vlctor Huﬁo, Iaﬂame de Sev1qne, Daudet ot
d'autres sans doute ont cé1lébré le finesse de la truffe
et de la morille, ou le fumet délicieux du bolet, D'autres,
comme Voltaire, les ont quelque peu écorchés.

Colette : Ixtrait'de pavsases et de wortraits.

"La truffe c est 1a plus caprlcleuse, la plus
TQVUTGG des prlncesses n01rns....... ‘mais 1'avant achetee
wAneesz. la seule enbaunée, ﬂrnnue, nange z. 19 .conne un
1epumc ‘qu'elle este...t | L | '

Bisienes quant aux cuisiniers, je ne saurais
supporter 1l'essence de jaibon, ni 1'exceés de morllles,.
de p01vre, de muscade avec lesquels ils dézuisent des
:.ets tras QA1n9..J'Volta1re "Lettre au cowte C'Art01s“

Tous les manuels scolaires ﬂ'annrentiqsare de 1a lecfure
consacrent une parse 2 la cueillette des champlgnons.'
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Les mycologues feront certaines observations quant aux

"illustrations1acconpapnant*1e"téxtGSJ’Sduvent les
chanpignons sont beaux, on en mannerﬂlt, mais 1ls ne
sont pas. . forcépent COmestlhles“ ‘

I1 est curleux de constater que certalﬂs rays
en consomment de srandes ouantltﬁs tandis: quedrautres: -
en ont horreur. Certains navs 1es assoclent volontiers

v leur cuisine depuis 1la 1u1t les temns, f'autreu en
consonment depuls neu, -

-

“Ce n est ;@s une 1lste exhaustlve du reommortement.
des peuples » 1'ézard ﬁ'une omelette aux cnamrlaﬂons que

j al voulu faire, naig vous nrOﬂoser smmnleﬂent oue1=ues
unes de mes Fecherches, ' |

LTS RUSSES sbnt grands cénsonmateurs de ehpmnlfnons

Le myeoethnolosue WASSOY en a donné une pllcctjon a §
1noenieuse. Les meuvles qui’ v1Vﬂlent ﬂans les orqnteo b
plaines Lst, étaient fréquemment sounis nux 1nv031ons
venant d'Asie, et:dans ce cas, your surv1vre, se réfu
giaient dans .les fordts imnénétrables. Povr se ﬁéufrir_
ils avaient recours; -non seuleunent ﬂux fruits s LUVA T8 S,
racines, bulbes, mais aussi aux chanplcn01s au'ils
trouvaient en quantitps consgidérables. Les ‘chanpipnons
dtaient donc un moyen de survie. De. 1%, la coanklgsancé
rem%fQuable du peunle russe de ceux qui se mangent et

de ceux dont il faut se méfier. (BEGTFER)

L'impensité de ce mays est 2 1'origine d'une.
trés grande diversité dans les avonq Fe cuisiner les
chanpicnons, meis il semhle cue ceux- ci rentrent surtout
dans la cowposition de ‘sauces » base de vin ov de |

décoctions & but thérapeuticue.

LES PAYS D'ASIE et leurs extensions proches.

' L'utilisation des champisnons par les asiatiques
n'est pes & démontrer. Il semble toute’ois que les
asiatiqueé ntutilisent jameis 1e.chamniﬂnon seul, wmais
vlutdt pour la touche d‘exotisma nécessaire aux wvets
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dans lesauels ile ont incorvorés, d'autant qu'ils utili-

sent volontieré"ouf&é%5hhamﬁigﬁbn9“i-saveur~d1scfetewg yge ovod
en présence de plﬁﬁtés”bddffférantes"COmme la’ vidlette; <"
le jasmin; le safran,.la coriandre ‘dont 'ils sVimprégnent,
ou des champignons parfumés naturellement, sans oublier '
les champipnons noirs,. apénages de toutes: les souves
chinoisgngt du riz cantonmais, - .. . ... o i s

"En' Chine naquit, il 'y a plusieurs:sideles; ine' *
admirable cuisine, diverse, subtile, riché d'invéntion /7'

une véritahle phllosonhle du =ofit.

e

‘ Chaque région eh" la Wﬂtipre a gon orisinalité.
Les chamnmunons‘y occupent unehtres trés larae nlaces
Ce sont les répions du Tord; de Pékin, du Ho ilan cui ° i
offrent la cuisine la plus raffinde. - La t&te de singe
aux champignons noirs et aux champipnong‘ﬁ la violette -.
La ré; 1on ﬁe Shan«na{ ] enoraueilllt de. .sa fameﬁsalsoupe
aux "nids 4! hlrondelleq“ cuite dans trois bOUlllOﬂS dont .
1'un est unlquewent 3 base de chaﬂﬁiﬂnons. La reoioa du
Yun ¥an nous a donné le faneux cnncrﬁ laqué du Sg ﬁch
Ouan & "1'oreille dé nuaqe?ﬁchamp;ggons_savoureux au
parfum indéfinissable. 5 |

gachez que le cnef cuisinier d'un prand restau-
rant de uhanwhal conﬁﬂlt 200 faoonq d'accomoder le poisson
et 300 oe prenarer le poulet, Les champignons font mpartie

du plus rrand nombre de ces recettes. -

LES PAYS DU BASS I'T JWDITT“ *TWEE

Tul n'is nore l' nﬁortaﬂce de lﬂ consow

chawpiﬂnons en Italle, ﬂrcqg, .Sﬂenne, France. 8 tob
LES GRECS & 1ntnressent uk'cqannlnnons. I1 les appelaient

HYKES d'oit ddrive lh lVCOlO"le, qc1en0w‘.ﬁea chanpignone.

La nythologie fait référence 3 la consoumation
de ces aliments par les Dieux 8recs: Oomme pour las
Bgyptiens, ils faisaient partie.des nets:rcélestes!’

i

Accomodds, ssuls ou én sauces, ils s'accoumparnent
volontiers d'énices, d'herbes odoriférantes et de vin

£ 23 s r

blanc sec,
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Une célébre recette "Les champignons % la Grecque™
a traversé les tenps pour Drendre rang dans les meilleures
recettes de chamnlnnons Beerw en hors d'oeuvre.
LES ?OMAI&S sont P£iand de chsnpighons.,Anﬁélié‘fuﬂrus
il donne 1l'adjectif froncais "fongique', qervis en aenernl'
lors d'agapes 1nnerlales leur venue'* 1a tuble du 7euple
romain est une lonsue h13t01re.

LUCULLUS ‘grand seisneur romaln, conguérant,
vainqueur du roi Mithridate et fameux mourmet, introduisit.
les. champignons .dans les sauces, Puls, A partir du dernier
siecle de 1= republlque, les champipnons prennent une
place d'honneur dans les "hors d'oeuvres"

Txtralt dlun’ renas de banﬂuet : Méduse.et oeufs -
amelle de truie farcie aux oursins salés = Cervelles
cultes avec lait - Hamp;rnons boulllig 2°la ‘sauce de - E
graisse de p01sson noivrne. ' i '

 Au sidcle ﬁ'Auﬂuste la cuisine dévient un art
verltable. APICIUS ﬁans'ges Mtraités de cuisine™ lui
donne ses lettres de noblesse; Les chanpisnons sont
largenent utilisés associds # des: énices, &t des herbes.
aromatiques ‘dont le silrvhium,; plante aromatique, gloire
de Cyréne. Je ne:citerais nour mémoire tout. 1'intérét
que portaient les empereurs Romains aux chaupignons, &
conmencer nar l'amanite en raison de la succulence cde
leur chair ou cdes effets nrﬁtandus‘awﬁroﬁisianuesﬂfé
certains d'entre eux. L'ananlte ﬂrend donc le patronvhe
d'amanite des Cﬁsars. AﬂQrEuee r‘a.ms le wvin cult rvec un
bouquet de corlanire,.on agouta*t ﬂu n:el, de l'lUlle
et du jaune d'oeuf. De nos jours 1'Ttalic est rrmnde
proéuctrlce de caamnlnﬂons en congerve, seit & 1l'huile
ou au v1na10re, nous les‘sonso TIONS en tant que condineants.
Uﬂe mentlon nﬂrtlcull 'pour les céves sens lesquals
les ‘savoureuses bologneses ne seraient point et les pizzas
napolitnines bnrﬁi Iéébu611€' firurent 1ﬂ‘"”ores+1“re“
;% hase de tomateeg 6'01rqons de’ chprpl -nons et de
7mozzarella n ex1stefﬂlent PG
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... De leur amour pour les champignons, nous en
savons quelque chose, nous les fronsaliers. Qu'un orage
éclate au 15‘aoﬁt¢aet-nousAmoiléwemxahiiglis sont venus .7
en hélicoptére piller les fdréts de Braux et d'Argenton
au risque de créer un.inciﬂent-diplomatique VE:

4 n i s ¢ LTS AUTRES.:

Au contraire, les meuples anglo-seaxons et ger=:.« ¢

A

maniques. en ont plus ou moins horreur.

Les anulais en particulier: 1es conslﬁeredt avec:
une. meflance extreme. S B o SRR TR

' T1ls°1és associent’ 1nconsc1emnent toutes sorteu
de légendes sataniques. Ils rentraient’ unlquement dans
la composition de breuvases 5 l'usage de 1a sorcellarle.

d

D'ailleurs les annlals les appellent " oad stools" 5185

3

de crapauds. La viscosité de certaines ‘especes favorlpant
cette comparaison asbureﬂent dédroutante et veu enoareante.
Les Etats-Unis pour une pgrande Tﬁrtlﬁ de leur populatlon

adoptent "une attitude- senblablp 3, leur eﬁard.

) Vous remarquerez qu' il n 'est pas falt uentlon
dans mon ﬂropos des contlnentﬁ 9fr1calﬂ et anPr1ca1n.,a
Je reserve nes reche ches.,. B ;

QUELOQUES ANBCUO TS, - - i iy

-Recueillles au travers de manuels, presse, précis

d'histoire, je vous pronose quelques anecdotes. L'authen-
ticité n'est.pas formelleient =arantié, mais les faits

n'en demeurent pas moins vraisemblables.

Ties A51at1ques sont et étaient de gréﬁds amateurs
de champignons. On raconte qne 1'impératrice douniriire
TS! EU! HI éiiveait 3 sa table onze plats comportant pour
chacun 4'eux un échantillonnage de champignons et ‘ce, en
particulier, quand elle recevait quelques offlclers '
britanniques dont elle conns issait itaversion pou; ce
type d'aliment. iais elle se rachetalt dlt on, en ﬁeneral
en servant le meilleur thé qui fut. "Phlne 1860 & la
révolution" Hachette. -
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Les champignons rentraient obligatoirement dans
14 composition des menus servis aunx ‘fandarins. "Larousse
neunles et coutumes" '

A nropos oe notre hon roi Henrl !

" Lt h13t01re fplt mentlr de son nout nour les
séla@és, L} une d'entre elle otalt fort nrlsﬂe nar ce
célabre monarque.'"C icorée trms alllne; huile u'ollve ou
de noix et truffes wnlncees" 'Vllp f1vure dans certaln'
livfas-ﬂe-buiginé gous='lé nom de "salade friséde & la
Hupuenotte"

’ Pour ne pas nultter le cercle des arands,
Tnpoloon IIT reﬂuten v131te offlclelle : Biarrita,
1smark, mlﬂlstre pru351en en 18 65 (octobre) Péu'iwpbgient
les mobiles de cette 1nv1t¢t10n, uais sachez qué”ﬂismark

8e v1t serv1r un poulet aux elrollss, et ﬁﬁiil mangea des

champlgnons Dour la nremlare f01sL

GhYs

R0531n1, conpositeur celmbre dans une de seq_ i
"lettres" disait.en varlant de 1a recette g1 une nouvelle
salade... "les truffes donnent aux conu1nents une sorte
de ninibe fait pour plonger un gournand dans‘l'extqgg,.{?
puis il ajoute "la truffe est le mozart deslchamﬁigndhs;
En effet, je ne connais U Don Jusn d'autre terie de cou-
p&raison que 1& truffe 5 1'un et 1'~ﬁ£re ont cela de”
comnun que plus on en JOUlt et ﬁlvs on y trouve de chnrme“

Ghandi—fut l'lnvlte de la Wrance en juin. 19J5 et
Y
recu par 133 fréres Troisgros., Au menu... rirolles &

la créne.

51 1'on en cr01t donc la chronigue, il senble

_blen oue le cHﬁuplvnon soit "dfner de-roi'.

QU' R -0ST-IL NE H0S JOURS %. 7

Les honmes depuis des millénaires ont été intrigués
par les chaapignons et ont voulu percer leur nvstheé Te car
'ils sont capables:.du pirve comie du.neilleur,

Aueune référence chiffrde n'est connue en matidre
de consommation de chamnipnons comestibles (qnuvawes)
travers le monde. Dans la nature, les chanmpigunons poussent
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de fagon apparemment capricieuse, mais en Cfait ils sont
trés exigeants (exigences climatiques - nutrltlonnelleﬂ)
d'oti 1'incertitude au niveau des récoltes.

Pourrions nous compter chaque année sur les cépes
de Braux, les sangulns de Felllne, leq Detlts nrls et les
couleuelles de la,Penne pour amellorer notre ordlnalre T
Dents 1ongues cette annPe 1?... Cependant 1'1nteret nutrl-r-
tionnel des chamaiﬂnons est reconnu (ahst; ctlon Palte v
des plombs de- rollutlon) Phenommne recent les homﬂes
ont donc cherché & les ﬂonesthuer. '

- i

Une Honne "ertle nes chamnlgnons conestlhleg les
plus recherc&es comne l'ampnlte, leg CQDBS,:"erlIGQ, _ ”
trompettes, 1acta1res,_russules, truffes owt Ot“ cu]ulvvq
nar ﬂlants Uy00rhlZQQ. Les rﬂsultcts ne sont uas encors
snectauulalres et loin d'etre rent bleo exceptlon f“lte.
de la truffe noire du Perlrorﬁ cvlt:vpe' avec bonheur dans
quelques dérarteménts du sud-est et ouést de Ya -France,
Importés d'Espagne et d'Italie, ces champipnons présentent '~
incontestablesent des qualités culinaires et rentrent .pour '
la piupaf%'daﬂé“la composition des menus 3 haute ‘teneur
gastronomique. Associés & des sauces au vin rouse ou -
blanc, & ﬂés'crémes; * 'des herbes ils donnent ¥ un repas’ '
la note de qvallte.’ ‘ - W

N I b t4

ﬂalneureusement ]e n'aﬂnrnndrpl rien & mersdnné
en mentionnant que ces ‘alinents sont en odénéral trds
coliteux sauf évidemment 1orsdue“v0u9'etes nyéolocue: ,
mycophage , bon warcheur et ane vous avez la chance de

vivre dans une résion bénie des. DNieux. g by

Les autres chamni-nons sanrovhvtes: semblent

donner de meilleurs résultats.

1) Le shiitaké " Lentinus Bl oles. Cultivé depuis

trés lonctemps au Japon, 1A culture est nratiquée en Chihe:
et en Corde. Ils poussent sur des rondins de bois d'esndces
locales.: Ce chamnisnon, un peu coriace, se r‘sqnche faci-
lewent, donc peut Etre lvoohlllse. Son. transport et sa
conservation sont relativement aisés, Il a nronre;81vement

envahi le marché européen et tente de remplacer le cépe sec.
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2) La volvaire : souvent spontanée sur la paille

de riz, elle est cultivée de fagopllnEuqtrlelle et cueillie
trés jeuhe;cbhsoﬁﬁéé 3, l‘ctat A'oeuf, cuite ou -crue.

'3)-L nleurote en forﬂe ﬁ'hultre g ﬂ'nborﬂ cu]t1v0

en Zurope’ centrale sur des rondins de’ bolqgau]ourd'hul
est cultivé sur de 1a paille’ ce'qui = mernis une' cértaine
extension. Assez recherché ‘dafis certdines rérions malgré -

une chair un peu tenace et line ‘&deur” %ouvent neu agrnable.

Tnfln, 1e plus vuloarlsa de tous sur les marchés -

du monde,rle champlﬁnon de couche é Il fut cultle 4ansn5i4

les ootaners de Louls XIV puls sous anoleon 1er dans
les carrleres abandonnees au sud de la chnmtale. Cette
fois ce champirnon s'est brouvé un ratronyme, cnampiﬁnoh“
de Paris. Il se caractérise surtout par jsa richesse en -
vitamire B2. Il est actuellEment cultivé dans le monde -;
entier y comnris dans les nays anplo-saxonsioui:.lui ont: .

enfin,ouvert.les;por$ea ﬂe.leur,cuisine,Lh

“La ﬁrance est le BGme pavs “consommatdur . dutnonde

avec 2, 5 k= rar habltant stinlingne s ol P

‘Th 1931 ont été vendu‘4$19 tonnesy 6e“nOSijEfS, u.,

10 000 tonhes en majeure partie dés champipgnons ‘de couche.
Selon les anndes on trouve de 25 & 200 tonnes de cooes,;
de 70 % 100 tonnes de chanterelles.

On peut’ rewrochet “dux chamricnonsg de Paris la ...
diserétion de leur saveur et e leur parfua, C'est pourtant
un champisnon qui ‘se cuisine avec facilité et rentre pour
une large part dans des, préparations inventives. Ils sont
le dépannagze iddal de la ménaedre nressée et apportent
une touche dloricinalité auxr.préparations les nlus sinples,
De facon ginérale la consonmation-des champicnons est en
net accroissement en Turope notamient. Ils sont 1'armnﬂre
des repas gastronomi@ues, larcenent utlllsos ﬂqaq la
nouvelle cuisine franvaiée, le la salade coanos“e qu

»

soufflé sophlstlruc en nasq ant par les mou ses délicates.

"~ I1 serait 1n1uste de terwiner ce »ronos s4ans
parler de ces champisnons nerveilleux... "souvent invi-

o0

sibles, toujours présents" (Le Coureur) a qui nous devong
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fromages fermentés agréables flatteurs de nos nelais,
merveilleurx vins amoureusement 4levés dansg de nrestigieux
chidteaux.

Tnfln, et avant de concJura, pour les avoir
nreparees et gouteas je vous pronoqe eux recettes :
L'une que je nommerai :Les Aélicates de walg'et 1'autre
afin d'essayer, une fois encore, de rdhabiliter les
sanguins 2 Ll'huile, méprisés .par la plupart des ivcologues,
alors que je maintiens et ne suis wpas la seule, que le
lactaire délicieux est 1'un des plus savoureux de nos

chanpignons méridionaux.

Poelé 2 1'ail et au persil, rijoté an vin blanc,
prillé au feu de b01s, 2 l'hulle ou au v1n91ﬂre il fait
la joie des waatronomes eclalres. |

Avec ou sans chamnieﬁons comne le 61921+ Brillat
Savarin (Physlolople au ﬁout en 1825) "Le nlﬂlﬂlr de la
table est de tous les Ages ﬂe toutes les condltlons, de
toua les nays et de ‘tous les jours. I1 neut s a35001er
1 tous les autres rmals il reste le dernier nour nous

consoler de la perte des autres".

LES DELICATES DE HAI - Tne délicieuse association -

Pour 4 personnes : 1 Kg d'asmerges

- 250 Grs de morilles

- 250 Grs de crénme fraiche

- 2 #chalottes T :

- 2 cuillerées » soupe de verwouth
blanc sec

- Sel - Poivre

H'utiliser que les vointes des asperges (le reste s'ac-
commode en potage).

Faites les cuire de 6 &2 & un * la vapeur en les poudrant
de sel. ‘ 7 o ik
Retirez la partie dure du pied des wmorilles. Lavez les -
soigneusenent,

Pelez les échalottes et hécher Tes menu.



liettez 40 szrs de: heurr@ ﬁpnr une- snutausa, aaounez 1eﬂ‘.

échalottes et: les worilies, laissez étuver 15 mn ? couvertt
Retirez les morilles, ajoutesz le verloutlp 1alssez bou1111r
quelques secondes, ajoutez la créune fralche.__ b BTG )
hjoutez les morilles dans cette tvﬁﬂﬂrﬁt1on puis pervez; B
les asperges accompagnées. des morilles 2 1& crd ué ‘ _L w .
Servez dans dea a351ettes orn chau?fpes, ou dans des b

barquettes_feuilletees chaudes.

g 5A“GUI S A vaUILF e S YEFENLGL R0

I1 est impossible. de donner des nromortiozs.
Recette qui se falt av'v1 das chamhlgnons. De 100 grs

by

3 5 Kes 1!

- Huile d'arachide + huile d'olive
-1l S SIS

Bouguet garni

Vin blanc sec

- Vinaigre de vin~

- Poivre - Sel.
De préférence choisir de petits chanpienons pour les
cuisiner entiers., A défaut couner:le chapeau et :son pied
en quartiers. _ , o
‘jettre les champignons danq une 19rme cocotte ot laiqéeﬁ-“
les transnirer largeument. fzouttes les._ o
Dans 14 méme cocotte metire-de 1l'huile d'urﬂCﬂLhe 5 chauf-
feriet. faites revenir les champirmons 8 prand f@u _A#butég
unadquantlte énale de. via blanc et v1nr1rre, qwnntlu # R
allant 1/2 verre & 3 verres & vin. _
LaisJez absorber -les chamwlrnonq sur le feu en 1zm resucnt,
Couvrir les cha m~1~nons C'hu1lsp “01t1r ALll@ Alolive et
moitié hulle d'qrﬂchlﬂe.
Ajoutez un 3ouﬂuet garni, de 1'2il (1 wmousse © 5 ou 6).
Poivrez - Salez et laissez nijoter o feu trds doux rendant
une bonne heure, Nuand les champignons gont froids les
nlecer dans un contenant verre ou terre vernie. Couvrez-
les avec 1lthuile e lz cuissoh... ai elle est insuffisante
en rajouter. Tnlever 1l'ail et le bouguet.
Conserver au frais.

Fernance ISHARDY
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L'HYSOPE : HYSSOPUS OFFICIHALIS

C'est en comparnie de la sauge, de la lavande et
du serpolet que 1'on rencontre l'hysome, sur les coteaux
arides et ensoleillés du wmidi.

Racines dures, ramifides, ligsneuses, tiges 1li-
eneuses simples hautes de 50 % 70 cm, feuilles vertes
opposées, lindaires et lancéolées, fleurs sessiles, rdu-
nies en épis, bleues, roses ou blanches, floraison étalée
de juillet 2 septembre, elle se récolte comme toutes les
labiées vendant la floraison et 1l'on utilise essentiel-
lenent les sommitds fleuries et les feuilles.

Hynpocrate, Galien et Dioscoride vantaient les
vertus de 1l'hysope pour les "inflammetions du pnouwon, les
toux invétérées, les fluxions et catarrhes pour purpger et
évacuer les humeurs morhides et les vermines Au ventre'.

Les Hébreux la considéraient comme une plante
sacrée et elle figure en bonne place dans de nombreux
récits bibliques.

Pour les laltres de 1l'école de Salerne, héritidre
des médecines arabes et grecque; la plante est un nectoral

et béchique souverain :

"L'hysope du poumon purse le vhlegwme hunide
A'hysope cuit au miel le pounon avide,
lorsqu'une toux chronique sllume sa chaleur,

1'hvsope, du visage embellit la couleur"

L'hysope n'est nlus suére emplovéde dans la cuisine wroderne,
mais les anciens, en revanche, en faisaient grande consorn-
mation., Apicius en parle pour aromatiser les sauces et

le sel. Dans le Viander de Guillaume Tirel dit Taillevent
(1326-1395) le prewmier livre de cuisine francais avec le
iénasier de Paris (1392) on trouve souvent l'hysope citée
dans les recettes,

Dans 1l'ancienne pharmaconée, on reléve plus d'une
centaine de prévarations ol entrait 1'hysone soilt connre
principal actionnaire ou # titre de comparse. On la
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retrouve évideuwment dans la thériaqug, dans certains
sirops ainsi que dans le grand élixir de vie de Quercetan
-malgré des investigatious poussées, je n'ai jamais
trouvé la noindre trace de:cet &élixiry un' appel est

lancé | -

Aux. r:‘:J.res des Anclens, Ithysope était véritable-
nent conslder@e C Ot 1e.polvchreste*que”1'on peut snployer

dans tousilesfgasiet‘poun tous les malux.

I1 est un feit cettain, c'est que nos srands
parents encore l'utilisaient pour ses vertus pectorales,

béchiquas,et pour son pouvpir’stimulantwéf tonicue.

LY hmsone présente’ ﬁ‘?%u nrﬂs les mémes caracté-

ristiques mndlclﬁales aue 12 sauge, 1le' thyr le marrube

et autres labiacdes; rais 3 haute dose, elle devient
hvnere'citante-et capable . de pr@voouer“teftaﬁnéS“ﬂanifes-
tutlons énileptiformes, i Soniusare est donc! bdujat caut:on
quand 11 8 a”lt Alindividys dont le: svéteme Hepveux sst '

PP PO I e

fraq1le:ou instabley - <o

Bn médecine - ponulnlre, l'hvsone est de 101n Pn-
moins- enployee, on I*utilise encore sous forme d'lnfu81on
vour soigner les ‘maux de Gores et les broncnltﬂs, sesi

qualités diurétiques’, 9noor1f1nues. stom cllque% sont

interessantes 1orsqu 11 i a finvrp.

N L
I
g .

BT A ex1ete une tlsane dite alaiar1999n¢e,dans.ia,-.w
om0081t10n de laouellp 1 hvsope est utilisde ean: propor-i. .
tion assez grande justement ﬁour ses provrietﬂs ﬁiuretloues
et sudorifiques, l‘efflbacltm ﬁe cette 1nfu 1on (1ndﬂn1able)
neu durable m'interdit de la comwunlquer, je "rﬂfprbrdls 1
gu'elle soit ﬁbnnée:éoum le terme.de. 6ra1neur. ﬂn neut =)
ajouter que: l'hvr0ﬂe sntre“dans la CQWDOSlthu oe l'Pllﬂlrra
de la Grande chartreuse. Cette Ulante tyblque,eﬁt *edlter-
ranéenne ne semble plus intéresser ni 1Ps CUiSlﬂle 8 .
ni les -herboristes. ' ' a
‘ ‘Linda -RICIE"
A, B, M...B, A,
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NEUROMYCOTOXICOSES ETs NFUROPSYCHOMYCOTOXICOS&S

"1 s'avere (.;.) que nos connsissances
sont loin’ d’etre exhaustivesd dans le
.‘ddmaine?déé'aébidéntéﬁpéfh%ioéiﬁueé'
inputables & la toxinogénése des
mlcroorranlsmeﬁ.
T AL Py LAFONT et J. LAFONT (1) :. .

"Lesmhbmﬁés;dé seience ne s'habituent
facilement gu'au nouvesdu en rapport avec
.+ I'gncien par-des liens solides et évidents."
vl REMY.-CHAUVIN

Les neuromycotoxicoses sont des intoxications
neuropsychotropiques par les métabolites actifs de nicro-
mycétes saprophytes (ilycotoxines). Les neuromycotoxicoses
et les neuropsychomycotoxicoses ‘sont mal connues chez
1'Homme. Pourtant, comme le signals HOREAU4- "les techniques.
de récolte et de stockage des grains ont évolué, favorisant
souvent le développement des moisissures toxicogénés." .

I1 est évident, avec les be301ns du tiers monde en céréales
transportees, et l'anarchle qui regne et qui rernera lonc-_
temps dans certalnes régions du monde, que les. mycotox1cosea
-et, en ce qui nous concerne,‘les neuropsvchomycotox1cosas-

sont des intoxiecations d‘avenlr.

e ..Claude IOREAU (Revue de Mycologie, 43, 1079) 3
la sultg de ses propres rechercheb ( oisissures tox1ques
dans l'allmentatlon, Masson, 1974) et celles d'HES QFLTIGE
g(datural occurence, o? mvcotoxlns in cereals, ﬂvcopathol
Mye. Appl., 1974) dlfferencle 3 .

-

- des mycotoxicoses chronigues, & évolution lente, dlles &
1l'ingestion de petltes Adoses de poisons longtemps répétées -

- des mycotox1coses alnues, H'Gvolutlon raplde ou trés
rapide, 1ides & l'Qbsorhtlon d'une dose relativement élevde
en une ou plusieurs fois trds rapprochdesg, ™ & T o
(1) Unité de Recheérche de .Toxicolopie Aliwentaire, Réunion
des Centres Anti-poison, PONT-A-10USS0N, 1977.
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On connait assez bien les mycotoxicoses chronlques,
aboutissant & la destruction des cellules de la lignée
sanguine ou & des lésions définitives du foie et des reins,
affections fréquemment mortelles (aleucie toxique hémor-
agique, aflatoxiceses, fusariotoxicose; stachybotryo-
toxicose, ettiss )

On connalt moins bien, parml les 1ntox1catlons
aigies, les syndromes neuropsychotropiques, d'autant aque
"le plus souvent, les effets simultands de plusieurs uyco-
toxines' interfdrent, rendant’ les'symptomes confus et le
disgnogtic incertain® (1), Certains métabolites provoguent.
des maladies graves chez le bhétail T*exis'1'1-'c>'r1'“|:-pa‘s' encore
été etudlees sérieusement en patholople ‘humaine. Tl est
pos51b1e que ‘quelgues unes ‘de ces substances aient 4té
impliquées dans dés’ﬁffectioﬁﬁ*plué ou moins "épidémiques"
du temps passé, 1'1nstar des arnots dysesthésiques (2)

Roger Hqu nous a rappele que de nombreuses
grainés de gramlnees gont responsablquar suite de leur
ingestion de phénomdnes enivrants et convulsifs. Clest le
cas de 1'ivraie enivrante (Lolium ternulentum) dont l'action

psychotrope serait "lide » la présence de champigznons endo-
vhytes" -(GUERIW, 1893 ; VOCL, 1898 ; GUINEWIG, 1933), 'du
seigle (Secale céreale) qui devient enivrant aprés-la con-
tanination par Fusarium roseum (LINK) Sn, et H. ou par’
Endoconidium temulentum (PRILLEUY et DELACROIZ, 1291, 1392 3
GABRILOWITCH, 1907) et méme du blé qui devient enivrant

sous l'effet d'une moisissure non déterminde, "L'étude
chimique et pharmacolosigue sérieuse des corps responsables,

¥ LR

(1) i1 est bien rare, en erfet, que 1'on soit en présence
d'intoxications lides a l'aotlon d'une seule bvootox1ne,
tellement sont nombreuses et varides les moisis sures ‘sus-

néptibles de-contaminer les denrées alimentaires, sansg

M

varler de 1l'effet associatif et cumulatif, & peu nrees
1ncc,m_nu, de ces "\0180115.

(2) mar exemnle l'acroﬁvnle (GIRA?ﬂ)
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précisait Roger HEIil, regte entidrement & faire. (1)

‘Les especes du genre Fusarium sont souvent res-.
ponsables de mycotoxicoses.: Fusarium roseum, déj& cité,
nais aussi F. sporotrichoides, F. avenaceum, F. culmorum,

F, graminearum (et surtout la forme moniliforme Sheld.),
etc..., qui peuvent se montrer agreﬂsifs pour les wmugueuses
regpiratoires ou diﬂestives‘; mais au831 1ndulre un svndrone
psychodysle ptique enivraut (AJSuL) e

'Aspergillus.fumigatus Fr. est capable d'élaborer
de nombreuses substances ‘toxiques aux reffets divers (V/ILSON)
des dérivés quinoniques hémnotoxiques (fupiratine, spimulosine) ;
des dérivés triterpdnoides -hepatotoxiques (aclde helvolique)
(2) 3 des inhibiteurs.de la synthdse 4'ADY (fumagiline) et
surtdut deux groupes de substances, toutes dérivées du
trvntophane (3), & action neurop%vchotroplque. L

- des fumltr@norrlnes qui sont de v1olents neuroto xiques :
fuﬂltremorulne Ay, By C, eWQXVfuwltr 1org1ne C, verrucglo-

gine, compogé TR - 2...:

- des ‘aléaloides dérivés de: l'errollﬁe‘“prochas de 1'erp ot
du seigle" (MOREAT) qui sont hallueinosdnes et dvsesth,
sigues (SPILSBURY et WILKINSOW, 1961 3 YAMAYTO et coll.,.
1962) : agroclavines, elymnoclavine, chanoclavine I,

festuclavine, fumieaclavines:A; B,. C.

(1) le corps responsable de l'intoxication par 1l'ivraie.
enivrante n'est pas déterminé avec certitude. Il pourrait
s'agir d'un alcaloide psychotrope élaboré par certsines
variétés "chimicues" de la plante (temuline), ou néne du
poison d'un ergot, plusieurs eSpbces du genre claviceps
pouvant contaniner cette rraminée (v01r notamment RUCK,
WASSON, HORMANY : "The road to meusm") |

(2) 2 ne pas confondre avec .le trop cdlébre acide helvéliqus |

(3) comme la gérotonine et les indoles-dllylamines :
LSD, Harwine, Ibogaine, Psilocine, Bufoténine.
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TRYPTOPHANE

4 - dinéthylally- tryptophane \\\\\\*.

tryptophane proline

Dérivés de l'ergoline l

W, - (dipéthylallyl)
tryptophane proline

FUl 1TTR“WORGIHM\

(D'aprds OREAU)

"D'autres tetrapeptides défiﬁés_dﬁ;tryptbphahe,
de l'acide anthranilique, de lo valine ef de 1'alanine
(ou methvlalanlne) qui-sont des conposes treﬁorﬂonlqueg
d'action mixte neuro et psychotoxiques, prlmltlvemeﬁt
isolés du rigicontaminé par Asperpillus clavatus (GLARDY,
BUCHI) ont été signalds également comme mptabolltes
d'Aspergillus fumigetus (YAﬂAZAaI). Ce sont la trypto-
quivaline, les tryptoquivalihas <M, la tfyﬁtdqﬁi#aléne...
(Moreau, leslMyCOtoxines neurotropes de 1'Aspefgillu3'
funigatus, BSIP 93, 3 1952) S

ous av1on3 vu que Claude MOREAUW (Les Dosqlers
de 1'ERGOT, Pull de 1‘AE1BA e 17, Vov., 1985) avait éris
1'hypothése que quelques unes de ces substances 1ndollouee
étaient resmonsables de 1'intoxication de Pont-9t. isprit 3
L'intox1cat10n a eu liesu en &té (ri<aofit. 1951) alors. Gueb .
les temperatures neuvent assurer la prédominance d'un
rioisissure thermotolérante sur ses concurrentes 00mhuneé;
. Le moulin'au minotier:de Saint-Martin-la- :

Riviére, qul avait fourni la farine 1ncr1ﬂ1nce, avait

été 1nqnde (renselnnement coiznuniqué par | :.AnUdu, ap01en‘
directeﬁf de 1‘ cole de ilieunerie, & Y. BOUCHET). Or, le;
role par+icu11urement important jou# par 1l'humidité dans

1le doveloppement ranide des moisissures est connu,
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Les symptomes d'Héilucination constatés pour-
raient fort bien etre en relation avec les clavines de
1'Aspergillus fumigatus, substances qui auraient &té
identifiées par un des experts dans les viscdres et
dans le pain dés le début de 1l'enquéte. 7

Quant aux ﬁremblements, convulsions; etc...
observés chez .les intoxiqués, ils pourraient &tre dus
aux mycotoxines trémorgéniques de cette méme moisissure.

Des 1959, diverses analyses mycologiques de
blés provenant de silos de différentes régions nous
avaient permis d'attirer 1l'attention des Pouvoirs Publics
sur la pollution fongique pﬂrticuliérement importante
de ces grains (MOREAU C. et M., 1961) & 1'Aspergillus.
fumigatus ivurait parnl les especes dntectpes. fTous 4
avions alors chargé ua de nos collaborateur ﬁ'ptauler_
ce prébléme'é-sés recherches ont ahouti % 1verseq L
publications ( PELHATE, 1968) ﬂardll lement, nous nowus
sommes intéressés a 1'a Snect toxlco1on1que de 1la questlon
(MOREAU, 1962) 3 de nombreux truvauy plvllalres ont été
menés & l'etranger (et notamﬂent ”HQISTE:SEN, 1Q65 g
BULLERMAY et HARTUNG, 1973 ; KEISS, 1977).

Les risques d'lntOV1catlon airue per le pain
apparaissent dérisoires et pes ‘plus ‘importants gue pour
tout autre aliment, Bien que dramatigue, 1'enmpoisonnemont
de Pont-Saint-Espriti garde un caract?re tout & fait
exceptionnel, L'effet des mycotoxines était pratiquement
insoupgonné » 1'4poque. On ne’ peut donc reprocher aux
experts de n'avoir pas tenté de faire des enserencenents
de la farine incriminée pour rechereher les ioisissures
qu'elle contenait. Actuellenent, beaucoun de responsables,
dtant avertis de ces faits, font preuve de vigilance
et il n'v a nullement lieuw d'alarmer abusiverent les
consoummateurs i ce sujet.

Tout aw plus ferons-nous remarquer, lorscue
certains tentent de créer des msychoses "anti-traitements
chimicues" que les roisissures font partie de notre
environnewent : un blé noisi est notentiellenent toxique

et c'est pnourtant un produit "naturel" I

(Claude HOREAU, op.cit.)



’

I1 nous faut encore signaler que quelques
Penicillium, comme P, eveclopium Westl. (=crustosum thom, )

sont également resvponsables de neurotoxicoses,

D'importants travaux ont été consacrés ces
derniéres années aux mycotoxicoses et les recherches
se poursuivent intensément "par la synergie du travail
en équipe de chercheurs ayant une formation et des
techniques différentes® (AWSFL) ainsi d'ailleurs que
l'avait prédit Henri ROTIAGNTSI en conclusion d'une
conférence célébre, car le science des champisnons
n'est plus concevable sang la collaboration du aycolorue,
du chimiste, du physiologiste, de l'anatomo-patholosiste
et du pharmacolosue.

RoUAZEWA ¢ "LES REACTIONS LACROCHIUIGWUES CHEZ LES CORTIHAIRESY

René-Charles AZiuiA est invatijable : d'Arbois &
sédarieux, d'Entrevaux 4 Lons-le-Saunier, autre part et ailleurs,
il dispense la bonne parole nycologigue. Ce gui ne ltenpdche pas
de boire un peutrop souvent de ce bon vin de Faubéres gue nous
ainons tant, ni d'écrire. A jeun, cette fois, car le aujet est de
taille : ni plus ni nmoins que les réactions chimiques des cortinai-
res, diantre ! Cet ouvrage ouvre les portes d'un domaine encore
mal connu, meue des cortinariologues (1) et gui devrait #ilanber’
dans les années & venir. Un livre techniqgue, certes, nais (ni four-

mille de detalla yrecleu sur les réactifs et les Hlaaueﬂ, Te
uOcteur dERRY, a la fois capiscol et pontifex nmaxinus de ces nono-
uenerlgues ne sty est pas troﬂpe : "L'ouvrage de notre collw ue et
ani, R.C. AZLiA est une courageuse tentative. Pour la reriore rois
un rycologue s'efforce de jrouper en un recueil les ﬁuhcuﬁonu chi-
ulgues macroscoﬂlnues obtenues sur les cortinaires, et juequ'ici
dispersees dens les bulletins des diverses sociétés nyecoleiiques

et dans les travaux des nycologues les plus connusg.’t

WSi on pense que ces reactions nglllﬂle” les
derniers paragraphes de dlabnoses ézarées dans le fordt des textes
publiés, Lu’ll fallait les i LSFQCHGT les classer, les expliquer,
les rendre valables en les attribuant chacune 4 une espece J1LClueg
objective et non wbgectlve9 prdce & des refé erences uaruwcu11 ares
et necessaires, c'est-i-dire en étayant chague réaction par reavoi
au texte de liauteur ¢ui 1l'a découverte, on peut mnesurer le iravail
la patience et le courage dont a fait preuve v AZluif, sans conpter
la fatigue et les heures de sommeil en moins, et les risques aifron-
tés pour cette mise au point si nouvelle.*

5t sans compter 1l'héroique sacrifice ce liadane

Colette AZILA 1

(Renseignenents et coumandes : ir R.C.AZEHA, 33 rue de le Tour,
G2240 LALAKOFT) :

(1) secte de fenatiques déviationnistes totalitaires (ui adorent,
non pas le veau d'or, uais les chanpignons & cortine. Ils ont leurs

K

rites, leurs nontifes, leurs messes basses et uéne lours ercoununicxhex
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